
 
Vorspeisen und kleine Gerichte  
 

Gemischter Salatteller 
mit Rohkost-und Blattsalaten in Cidredressing 4.00 Euro 
 

Bresaola (luftgetrocknetes ital. Rinderfilet)  
mit Parmesanspänen und Limonenöl     7.50 Euro 
 

Tranche von hausgebeiztem Lachs  
auf  Pumpernickel, belegt mit einem Spiegelei, 

dazu Schnittlauchsauce und Blattsalate 11.00 Euro 
 

Rindercarpaccio 
mit Gemüsevinaigrette und geschabtem Parmesan  10.00 Euro 
 

Anti Pasti -italienischer Vorspeisenteller- 
mit eingelegtem Gemüse, Wurst- und Schinkenspezialitäten 11.00 Euro 
 

Gegrillte Poulardenbrust 
auf  bunten Blattsalaten in Cidredressing 12.50 Euro 
 

Schafskäse in Mandeln gebraten 

mit verschiedenen Blattsalaten in Balsamicodressing 9.50 Euro 
 
 

Suppen 
 

Apfel-Meerrettichcremesuppe 4.50 Euro 
 

Rinderkraftbrühe mit Einlage 4.50 Euro 
 

 

Vegetarisch 
 

Gebackene Champignons mit Sc. Remoulade 
und kleinem Salat 7.50 Euro 
 

Handgemachte Rösti  
mit Gemüse belegt und dreierlei Käse überbacken 10.50 Euro 
 
 

Unsere Klassiker 
 

Rumpsteak gegrillt mit hausgemachter Kräuterbutter 
und geschabtem Meerrettich, dazu Bratkartoffeln 20.50 Euro 
 

Wiener Kalb-Schnitzel,  
dazu Salatplatte mit Kartoffelsalat 18.00 Euro 
 

Schweinefilet mit Birne und Gorgonzola überbacken, 
auf  Speck-Bohnen, dazu Rösti 18.50 Euro 
 

****************************** 

Sehr geehrte Gäste, 

gerne kochen wir für Sie gluten-und lactosefrei. 

Bitte sprechen Sie unseren Service an. 

 



 
 

Heute empfehlen wir Ihnen 
 
 

Tagesmenü    14.50 Euro 

Bretonische Fischsuppe 
*** 

Fischfilet gebacken, 

dazu Salatplatte mit Kartoffelsalat 

 
Frische Nordseekrabben in Senfsauce 
dazu bunte Blattsalate             15.00 Euro 
 

Ackersalat 
Feldsalat mit Rauchfleisch und Apfelstreifen 5.50 Euro 
 

Bunte Blattsalate 
mit gebratener Wachtelbrust, dazu glasierte Maronen 12.00 Euro 
 

Guacamole – hausgemachte Avocadocreme 
mit Mangochutney und gebratener Riesengarnele 12.00 Euro 
 

Gourmetteller  
mit warmen & kalten Köstlichkeiten 18.50 Euro 
 

Gegrillte Fischfilets mit gebratenen Pilzen 
auf  bunten Blattsalaten in Cidredressing 17.50 Euro 
 

Lauterbacher Beutelches 
mit gegrillter Kartoffelwurst und Zwiebelsauce          10.50 Euro 
 

Schellfischfilet in Mandelbutter gebraten 
auf  Karottengemüse, dazu Kartoffeln 16.00 Euro 
 

Kalbsleber gebraten 
auf  Trüffelnudeln, dazu geschmolzene Tomaten         18.00 Euro 
 

Lachsfilet mit gebratenen Pilzen 
auf  Tagliatelle mit Hummersauce 18.00 Euro 
 

US Rinderfilet mit Winterpilzen 
auf  grünem Spargel, dazu Kartoffelplätzchen 32.00 Euro 
 

Zanderfilet auf  der Haut gebraten 
auf  mediterranem Gemüse, dazu gefüllte Nudeln 19.00 Euro 


